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ﬁdunz Espr:m que su tercera estrella Michelin sea "cuestion de tiempao”

San Sepansdn 2% pow (EFE) - Bl (o0nerD Andon Lus ASUn w6 na sositaos oy “encantacn” por gue U resiaurante, Lugantz. manienga oo
SIS e i (onfl e Gus 1 ELpETRLS NS OF L IS ETE 13 TLEIhdn O BErp”

San Sebastidn, 24 nov (EFEL- El cocirero Andors Lus Adurie se ha mostrado boy
“enranteds” par que §u reslarante, Mugsrity, mantenga doa eitrellas Alicheln, i oronfla en
pae ln espernds concesidn de la tereers sea “ruestidn de tiempo”,

Peie & los indstentes naneees ¥ o que Mugas [leva mls de aneo anos claadficads entre led
dier meseres restaurames del enundo en la evaluscsin de b prestgiocs revista Restweras,
L gida Michelin para Fspania ¥ Portuga] ba vielio a dejas al estableceniento de
Lrretiteria (Gipmekoa) con dos estnellas

"N esperraba 1 deiaha de esperar la tercera estrella”, ha asegurado a Efe Adurts, quien sabe
pee hllichelin “tieme su propis eriterio, Pus propios registros a b hors de valorar Ls ealidsd™

A 5 judein, esta guis valora s models de exeelencias “entendida como o restmmanie
perfecto en tosdos Jos semtidos”™, mientre que otras chsificaciones, coma la de Bestaurant.
Focsiemn B el PRt aEts rwchonssle, sitimadanie, b propossts mueh mus srreigads”
"Van por camings distintos”, ha conaiderada

A 54 judetn, 1 Bsnm San Pellegrion de b publicssidn bricimies, &0 b que en 2081 Mugarice
Egurn como el tercer mejor establecemento del mumda, *valoca un concepte de tiesgo, de
infharneia, de teadenciad”, por b qie & i fuels "egatvoes i nambie”, VA qios ha feise & ki
mejores restaurantes. sro s kos mas dhryermies.

Pars corweder Li eeored eatieila "o Waao™ i T inspectanes de s gits Mizhelin "
tomen su temps” porgue “sepaamente deben confirmar gue Jo gue ven oo es un proverio
fimirn”, ha data,

Tusdtta Bnea va eath farcada, oFtl il giae cofsaidada 1 5o | vameos & cammiiar, o
roestion de que Michelin entienda qoe neestra Enea es b qoe e, goe nuestra forma die
entender la gastronoenia o la que el ¥ segsngs qoe olod quieren certificar qie esto &8 aal”,
b arnememaado el restaurador pupuresano.

Ha dicko eitar “emy fell” pongoe iached de fial compars ros “hah vidle ooma ke eluerios
o Devan hackesds en ke ulremes atos han side valorados”.

En ¢omcreto, ha expeesada i dlegna per b primera estrella concedids al Nerua, el
restaurante del Guggenheim de Bilan, ya que s= trata de un establecEriento “muy conocids
¥ many Vslorads foera” i de hecho, " 1ine de ks mis programades en mongrescs
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“A el e husbiera grsctade goe 8 estns alturas estoviera recfhiendo s seponds estrella”, ha





