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José Luis Lamea y el cocinero Andoni Luis Aduriz, ayer dumme su encuentro en o resturmmte Mugan t. | aens dms i

El punto de sal del talento

El cocinero Andoni Luis Aduriz v el empresario Joseé Luis Larrea

dialogan sobre la innovacion

SABEL LANDA
San Sebastian

El empresario y exoonse|ero
de Ecomomia ¥ Haclenda Jo-
& Luls Larrea y el coclnero
Andonl Luls Adunz s¢ han
sentado a hablar sobre inmeo
vackin Sin prisas con mu-
cha devocldn, departiends
largs y tendide en los dlt
mas cuatre afbos convenck
dos de que 3 innovaclin de-
herser mngibde, il y sostend
hle Loz méwimos responss-
bles de Thermatiea y Mugark
itz han invte reambdado oplndo-
nes desde dmbdtos apare nte-
menite dispares comala clen-
cla y la gastronomia sohre lo
que una gestldn innovadora
aporta a la empresa toman-
do la alta cocina coma ofem-
plo de Innovackin

Frute de estas converss
chones surge 1a |dea del libro
Innavaeiin abiemay alra ook
na (Editorial Plramide) que
s presentd  yer on Mugark
tz, uhicadoen Errenterts (G

puzkioa), el tereer me jor res-
tarante del mundosemin la

revista Mesrourant En sus
244 péginas, €] lbroevitare-
coger grandes tearias con-
ceptuales sobre la Innova-
clin. La lectura de este ma-
Al con wn indiee detallado
que slrve de avanzadilla, des-
grana las claves de odmo la
direcckin y la gestldn de un
restanmante de fite se pue-
den transponer al mundo
empresarial

Larmea habld de talenio,
del valor de las personas yel
pesa de las raices en pocas
de ineertidumbre. Un conglo-
merade de ingredientes que
permiten cocinar algo dife-
rente: “Mo hay slstema de in-
novaEclin que e asuma tras-
pasar fronteras. Bl taleno the-
ne que fulry moverse. La in-
novackin se entlends desde
la caoperacidn yla competen-
cla®, sefials ¢l presidente de
Thermética.

El libre habla de un pro-
yecto concreio de Innovs
clén: Mugaritz Adurlke re-
cuerla que cuando emperd a
estudiar coclna no de jaba de
seralap empirice.” Estaba to-

'Un libro recoge sus

do muy establecldo y no se
weia bien cucstlonar las oo-
-l

El coclnem donostlarra
repasalos Bafosde historla

Toman de partida
la innovacidn

de la alta cocina
para aplicarla a
las empresas

Un capitulo habla
de Mirac, un
programa para
medir y reajustar
objetivos

de Mugarntz a travds de los
jos de una persona que tuvo
claro desde ¢l primer dia que
queria ofrecer algodife e e
“Ceeriamos buscar nuestro
proplo espacks oon Eors0s

retlexiones

limitados pero sustentando-
nos en ks suefos ¥ slempre
pensandoen laexeelenclaen
wnsector altame nie competh
tha”, recalea.

Tras un Incendlo en Mu-
gantz, que ks obligd a rens
cer de las cenlzas con més
impet, Aduriz reoonoce que
contar con gente que les ha
ayudado a poner atene kKin en
laz ensas que hacian hen y
potenclarias ha sido declslve
para estar en la élie
gastrondmica mundial

En este sentldo, e libro re-
zalta en und de ks capitulos
laaplicacldn de Mirac 5S¢ tra-
ta de un programa cresdo
por [hermdtica e Implants-
do, ademéds de en Mugaritz
en los més desatacados res
THUrANTES VaASCOS ¥ Olros que
quizren despuntar Consiste
cn un subodlagndstion que
permiite medir, gestlonar y
redjustar la capacldad inmo-
vadora de una empresa.

La iindeca receta del libro
viene en la dliima pigina
Los principales ingredienies
som la creatividad v el rlesgo.





