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La Alta Cocina vasca certifica
su innovacion en gestion

La innovacion es, sin duda, uno de los rasgos
mds diferenciadores y caracteristicos de [a Alta
Cocina. La investigacion sobre nuevos producto!
materiales, cocciones... es una labor permanente
que convierte las cocinas de muchos restaurans
'es en pequefios laboratorios de |+D. Pero la innovacion en la Alta
tina afecta a otros muchos factores que deben ser tenidos en cue
3 la hora de buscar la excelencia, especialmente en un momento en

dad de los restaurantes situados en la vanguardia de la gastmiﬁ_';
MIRAC se constituye como el primer referente que existe para evalui

buenas practicas en gestion e innovacion en este sector. Dos anos
después de su lanzamiento, el modelo se ha aplicado ya en los res-

evolucionando a la versién MIRAC 2.0. En la actualidad se quiere
adaptar el programa en 12 restaurantes de la CAV de menar compleli
dad, con el objetivo de sembrar la cultura de gestion de |a innov
en cocineros y restaurantes que van a ser el futuro en la gastronomia
de Euskadi. Se ha comenzado en Bizkaia con los restaurantes Gug -';.Q_
genheim, Yandiola y Arropain y los guipuzcoanos Alameda n.:--;',':ﬁ‘
bia) y Frontdn (Tolosa). Antes de fin de afio se aplicara también En:
taurantes alaveses.





